COCKBURNSS.

PORTO

TAILS OF THE

UNEXPECTED

COCKBURNS

TAWNY EYES

CORPO E ALMA

Uma nova geragao na Cockburn’s desafiou os nossos
enologos a produzir uma gama de Portos experimentais,
recorrendo a alguns dos melhores lotes reservados aos
melhores vinhos. Vinhos do Porto frescos, vibrantes e que
valem por si, independentemente de como séo consumidos:
simples ou misturados. Portos sem limitagdes.

Orgulho de qualquer produtor, um bom tawny que atraia
coragdes e encha copos é normalmente apreciado com
muita calma e seriedade. Mas nés nunca fomos de esconder
sentimentos (nem vinho!). Queriamos fazer um porto que
fosse o corpo e a alma da festa. Este é o Tawny Eyes: torna-o
teu, bebe-o como quiseres e ndo hesites em mistura-lo.

WELCOME TO THE FAMILY
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PERFIL DE AROMAS

Um vinho do Porto vigoroso e de textura delicada,
com aromas generosos de mel, caramelo e uma pitada
de baunilha. Sabores subtis de frutos vermelhos e noz

conferem elegéncia a este vinho que tem muito para dar.
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COMO SERVIR
Sugerimos que sirvas o nosso Tawny Eyes ligeiramente
frio em tempos de calor e com uma belissima banda
sonora de fundo. Mais importante ainda: bebe-o como

mais gostares — simples ou em cocktail. Uma vez aberto,
consumir dentro de 4-6 semanas.
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HARMONIZACAO

Desfruta do nosso Tawny Eyes com frutos secos ou
pastelaria doce como uma tarte de maca e canela.
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MISTURAS
Tawny com gengibre
Enche um copo de whisky com gelo e mistura 1/3 de
Cockburn’s Tawny Eyes com 2/3 de cerveja de gengibre.
Acrescenta umas gotas de Angostura Bitters e mexe
bem. Decora com dois mirtilos, uma framboesa e um

raminho de hortela. Serve e desfruta.
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ENOLOGIA
Charles Symington

DETALHES TECNICOS
Alcool: 19%
Acidez total: 3.80 g/L (&cido tartarico)
Baumé: 2.8
Alergénios: contém sulfitos
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